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Quecksilberrohren und Gliihlampenlicht nicht brauchbar sind. 
Das Natriumdampflicht ist dem Neonlicht W c h ,  wird aber 
in bezug auf CO,-&siiilation von letzterem iibertroffen. - 
Sehr wesentlich bei derartigen Versuchen ist auJ3erdem die 
Beriicksichtigung des Breitengrades und der Jahreszeit. 

Dr. J. M. Arthur ,  U. S. A.: ,,Tageslringe. Temfieratur, 
kiinstliches Licht und Blumenbau." 

Bei der jahreszeitlich bedingten Abnahme der Tages- 
l&ge ist es dem Blumenziichter durch zusiitzliche, kiinstliche 
Belichtung moglich, zu sonst ungewohnten Jahreszeiten normal 
bliihende oder gut entwickelte Pflanzen zur Verfiigung zu 
haben. GroOziigige Versuche iiber dieses gartnerisch wichtige 
Gebiet sind vor allem vom BQyce-Thompson-Institut durch- 
gefiihrt worden. Wesentlich bei dieser Friihkultur ist die 
Wirtschaftlichkeit, die noch nicht zu befriedigen scheint. 
Denn mit der Belichtung ist auch die Beriicksichtigung der 
Temperatur gleicherweise bedeutungsvoll, fi ir  deren Regelung 
und Konstanz besondere Anlagen erforderlich sind. Allgemein 
zutreffende Angaben iiber Lichtmenge und Temperatur sind 
nicht moglich, jede Pflanze erfordert in dieser Hinsicht ihre 
eigene Durchforschung. - Um die zusAtzliche Belichtung 
geniigend auszunutzen, ist der Zusatz von COl notwendig; 
dies ist moglich in Form von CO,-Schnee oder als verfliissigtes 
Gas. Auch das Einbringen von Tieren in das Gewachshaus 

Am giinstigsten wirkt sich die Verwendung von Queck- 
silk- und Natriumdampflampen aus, das Licht letzterer 
kommt dem Sonnenlichtspektrum am &sten. 

Eine andere Form der Frtihkultur ist die ,,Vernalisation", 
das Vorfrieren des Saatgutes. Dieses von russischen Forschern 
eingefiihrte Verfahrw hat im Boyce-Thompson-Institut bisher 
no& keine giinstigen Erfolge gezeitigt, jedenfalls ist es nicht 
allgemein anwendbar. 

ist erfolgreich. 

Prof. Dr. V. Vouk, Jugodawien: ,,Die pjlanzenfihysio- 
logischen Grundlagen fur die Anwendung der Braunkohlen im 
Cartenbau." 

Bisherige Versuche iiber diese Frage verliefen negativ, 
die Erkkang hi& ist in der Wahl der untersuchten Kohle- 
arten zu mchen. Tier- und Holzkohle zeigen entweder keine 
fordernde Wirkung auf das Pflamenwachstum oder sie wirken 
lediglich als Stimulanz in niederen Konzentra@onen, engUsche 
Steinkohle verursacht sogar eine bedeutende SchBdigung. Mit 
Braunkohlen jugolslawischer Gruben ist dagegen eine erheb- 
liche Entwicklungsforderung zu erzielen. aber nur 3 von 
30 untersuchten Braunkohlen zeigen diese auffallende Er- 
scheinung. Die unter Zusatz dieser drei Kohlearten auf- 
gemgenen pflanzen zeichnen sich durch e k e r e  Verzweigung, 
iippigere Entwicklung und durch dunkelgriine Blattfarbe 
aus. Dies ist sowohl bei Erd- (50-100 Volumtde) als auch 
bei NBhrlijsungskulturen (5-10 g auf 1000 cm') festzustellen. - Die Entwicklungsforderung bei einzelnen Pflanzen ist 
verschieden: Gute Erfolge sind bisher bei Linum. Hydrangea 
hortensis und Lactuca sativa (bis zu 100%) zu veneicbnen. 
In anderen FiUlen zeigte sich eine Trockengewichtszunahme 
um iiber 100%. Keine oder geringe Forderung erfahren Soya- 
und Buschbohne. Erbse und Getreide. Es liegt demnach tat- 
sschlich eine Produktionserhohung vor. wobei moglicherweise 
der in der Braunkohle enthaltene Stickstoff eine Rolle spielt. 
Er ist jedoch nicht der d g e b e n d e  Faktor, es konnte hochstens 
an eine Stimulation der N-Aufnahme durch die Kohlegabe 
gedacht werden. Vereche mit Z-tzen dem N-Gehalt der 
Kohle itquivalentex N-Mengen an Stelle der Kohle selbst ver- 
liefen negativ, jedoch iibertrifft eine Kombination beider den 
Wirkungseffekt der Braunkohle. - Alle Versuche mit 
Extraktionspriiparaten blieben eriolglos, das wirksame Prinzip 
dieser Braunkohlen ist noch unbekannt. 

Dr. J. W. Roodenburg, Niederlande: ,,Die $jlanzen- 
Physiologischen Bedingungen fur die Anwendung des . kunst- 
lichen Lichtes im Gewcichshaus." 

Die Ursachen der Winterhemmung der pflanzenentwick- 
lung sind Kohl&ure- und Lichtmangel. Zur Verlihgerung 
des Tages geniigen geringe Lichtintensitiiten, die das Wachs- 
tum fordern, doch fiir die CO,-Assirmla * tion unwesentlich 
sind. Mit 20-40 Lux ist schon im Winter ein Langtag pro- 
duzierbar. Bei Fragaria ist unter 10 Lux keine Tagesver- 
lhgerungswirkung mehr zu beobachten, iiber 60 Lux ist 
keine Erhohung diestr Wirkung mehr moglich, wohl ist bei 
hoheren Lichtintensitiiten die A&mi&ition noch steigerbar. - 
Zur Steigerung der Assimilation sind Neonhochldstungsrohren 
durch k e n  Gehalt an Rotstrahlung am giinstigsten, wogegen 

Institnt f8r MiUlerei, Berlin 
Diskussionstaeung a m  31. Mai 1938 in Berlin. 
,,Die Einwirkung der W U m  aul die K l e b e r b e a ~ e n h d t  

und &IckftWgkeit dee WeZrens" 
Diskussionsleiter: Prof. Dr. Mohs. 

Prof. Dr. Mohs: Die Ergebnisse der bisher veroffentlichten 
Versuche zeigen, daJ3 zurvorbereitung des Weizens eine miiglichat 
starke Netzung erforderlich ist, und dal3 z. B. durch einen 
gleichmUigen Wasserentzug von 21 auf 17 % eine ganz wesent- 
liche Verbesserung der Backfahigkeit eintrat, sogar bei einem 
Feuchtklebergehalt unter 18%. Die von Gehle geSuOerte An- 
sicht, wonach die beste Backfllhigkeit ohne Netzung. also 
auch ohne Entwfksenmg gequollener Eiwefitoffe, erreicht 
wird, steht nicht im Einklang damit. Ebensowenig die von 
Kent-Jones schon 1924 in seinen Patentanspriichen ausgefiihrten 
Uberlegungen, nach welchen die Erhitzung eines Weizens am 
vorteilhaftesten unter atmosph&khem Druck ohne vorherige 
Zugabe von Feuchtigkeit durchgeftihrt wird. Zur gl8rung 
diem umstrittenen Problems trug ein giinstiger Zufall bei: 
ein mit Karachi-Weizen beladener Kahn wurde leck und sackte 
ab. Ein 'I'd des no& trockenen Weizens mit l0,89% Wasser- 
gehalt wurde gerettet. weiter eine gr6h-e Menge mit 23%, 
der Rest enthielt bereits 42 % Wasser. Me gewibserten Weizen- 
partien wurden im Vakuumtrockenapparat bei 500 auf 18% 
(Posten 1) bzw. 15 % (Posten 2) Feuchtigkeit herabgetrocknet. 
Auf der V e r s u c h s m i i h l e  cles Instituts f iir MiiUerei wurden 
Proben aller 3 Partien vermahlen. Der den u n g e w M e n  und 
unvorkeiteten Weizen darstellende Posten 3 lie13 sich schwerer 
als die Posten 1 und 2 vermahlen. Posten 2 am besten und 
leichtesten. Bei gleicher Asche war das Mehl am Posten 2 am 
hellsten, das aus Posten 3 am dunkelsten. Bei dem Verbadsen 
zeigte sich ebenfalls eine -legenheit der Backfahigkeit des 
Mehles des zu 23 yo g e w M e n  Weizens (Posten 2). Auf Grund 
der sich bisher andeutenden Erkenntnisse wird folgende Kon- 
ditionierungsformel aufgestellt : Miirbigkeit und Backfahigkeit 
der Weichweizen werden erhoht, wenn man sie bis 25% vor- 
und durchwassert und in weniger als 1 h bei 55-60° um 
mindestens 8% e n t w M .  Die Vorbereitung im Vakuum- 
konditioneur pal& sich den aus dieser Formel sich ergebenden 
Forderungen leicht und sicher an. Ob diese Formel richtig ist, 
soll durch weitere Versuche untermauert werden. 

W. Hein,  Berlin: Vom Standpunkte der verfahrens- 
technischen Durchfiihrung gilt fiir die heutigen Kon- 
ditidemngsverfahren: der Faktor Temperatur braucht nicht 
korrigieit zu werden, die fiir eine Beeinflussung der Back- 
fghigkeit giinstigen Behandlungstemperaturen liegen immer 
no& zwischen 48-600. Auch hinsichtlich des Zeitfaktors im 
Bereich dieser Temperaturen gibt es keine neuen Gesichts- 
punkte. Problematisch bleibt die Rolle der Feuchtigkeit und 
der Feuchtigkeitsbindung. Die Resultate der Vakuumkonditio- 
nierung haben gezeigt, dal3 bei h e r  besseren Behe~rschung 
der WgsserUng und EntwgsserUng des Korns Beeinflussungen 
erzielt werden konnen, die bisher nicht moglich waren. Urn 
zu gleichformigen Ergebnissen zu kommen, waen demnach. 
PhY- gesehen. unterschiedliche Stromungswiderstande 
im Getreidekom auszugleichen. Dam sind Where W m -  
zugaben und Abstehzeiten notig. Eine Einordnung dieser 
Ausfiihrungen fi ihr t  zu einer ZweckmiUigen Unterteilung der 
Konditiderungstechnik in vorbehandelnde Verfahren mit 
vorzugsweiser Beriicksichtigung der Feuchtigkeitseintreibung, 
Verfahren zur Herbeifiihnmg der jeweilig gewiinschten Re- 
aktion hinsichtlich der Kleber- bzw. Backeigemchaften und 
Verfahren, welche die bisher stattgefundenen Qudungs- 
vorgange zuriickleiten und eine Mehlkemmiirbung wieder- 
herstellen sollen. Hinzu komrnen solche zur Beeinflussung der 
Schalekghigkeit. 

Obermiiller Dalibor: Die einzelnen Passagen einer 
Weizenmiihle wurden allmonatlich einer individuellen Kontrolle 
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unterzogen, um auf diese Weise giinsUge und ungiinstige Mo- 
mente der Vermahlung auf praktischem Wege zu fixieren 
und zu studieren. Diese Kontrolle erstreckt sich auf die pro- 
zentuale Ausbeute des Mehlanfalls jeder einzelnen Passage, auf 
.&en Asche- und Klebergehalt wie auch auf die Quellzahl 
des Klebers und den Maltosegehak; a u k d e m  wurde der 
Backversuch herangezogen. Die bacMechtllsch * e Wirkung der 
Konditionierung wurde auch an Geback aus dem fiir den 
Backer fertig gemischten Mehle. d. h. einschlieBlich 7% Mais- 
mehl und der chemischen Behandlung, gepriift. Die bei den 
Passagenkontrollen gemachten Erfahrungen besatigen sich im 
Gesamtversuch noch ganz besonders. Die Konditionierung iibt 
einen durchaus vorteilhaften EinflUD auf Ausbeute und Asche 
aus, der sich mit zunehmender Konditionierungstemperatur 
steigert. Leider verlcluft die backtechnische Verbesserung hier 
nicht parallel. 

Dr. K. Ri t te r :  Vortr. behandelt die wissenschaftlichen 
Grundlagen, die bei Erforschung von Konditionierungs- 
vorgiingen zu beachten sind. Besondere Aufmerksamkeit 
ist den Vergleichsvermahlungen zuzuwenden, da schon gering- 
fiigige Verschiebungen in der V d l u n g  weitgehenden EinfluB 
auf die Eigenschaften der Mahlprodukte haben konnen, be- 
Wnders hinsichtlich der enzymatischen Eigenschaften. Die 
Frage nach dem Sitz der Enzyme im Kom ist deshalb von 
besonderer Bedeutung. Die Ungleichwertigkeit der verschie- 
denen Kornteile, selbst innerhalb des Endosperms, zwingt 
dazu, weitgehende IdentitAt der Mahlprodukte m fordern, 
w a n  aus den Eigenschaften Riickschliisse auf Konditionierungs- 
wirkungen gezogen werden sollen. Weiter is! bei der Fest- 
stellung der enzymatischen Eigenschaften die Wechselwhkung 
von Enzymaktivitat und Substratresistenz zu beachten: es 
geniigt bei Versuchskonditionierungen beispielsweise zur Fest- 
stellung des Stiirkeabbaues nicht, das autolytische Zucker- 
bildungsvermogen zu bestimmen, ohne die Einzelfaktoren der 
Amylaseaktiviti# und St&keresistenz zu kennen. Die letztere 
wird W c h  weitgehend durch miillerische Vorghge bedingt, 
die wiede.rum Konditionierungseinflikxn unterliegen, da in 
erster M e  durch Reibungswiinne im Mahlprozel3 veranderte 
Stiirkekorner der Verzuckerung anheimfallen. Wichtiger noch 
als das Studium des Stiirkeabbaues ist das der Beeinflussung 
des Kleberabbaues. Das Fehlen einer Methode zur Bestimmmg 
der .Kleberresistenz legt das Studium des Kleberfeinbaues 
nahe. Vortr. konnte im optisch htropen Kleber durch Dehnung 
accidentelle Doppelbrechung qzeugen, die durch eine parallele 
Ausrichtung der lhglichen EiweiBmicelle in der Dehnungs- 
richtung e r W  wird, da sich der Charakter in bezug auf die 
Dehnungsrichtung als optisch positiv envies; im Einklang 
hiermit steht eine ausgesprochene QuellungspolaritAt fiir das 
im gedehten Zustand getrocknete Kleber-Xerogel. Da sich 
die Anisotropic bei gleicher Dehnung um so stiirker erweist, 
je besser die mechanischen Eigenschaften des Klebers sind, 
lassen sich KleberqualitAmnterschiede auf diesem Wege er- 
mitteln. Die Beobachtung, d a B  Kleber seine elastischen Eigen- 
schaften unter dem EinfluB von Sulfhydrylverbindungen, z. B. 
Thiomilchsiiure u. a., aber auch durch Schwefelwasserstoff und 
schweflige SBUre, verliert, h B t  Vortr. zu dem SchluB kommen, 
dal3 das unter den Amiuostiurebausteinen des Klebers vor- 
gefundene Cystin ih l ich  wie bei Keratinen an der Verbindung 
benachbarter Hauptvalenzketten durch sogenannte Disulfid- 
briicken neben der Salzbindung zwischen den Extragruppen 
der Seitenketten mitbetdgt ist. Unter dem reduzierenden 
EinfluB der Sulfhydrylverbindungen, die auch im Teig durch 
Glutathion aus KeimlhgSsubsttitu und aus der Hefe vertreten 
sind, erfolgt eine Aufspaltung der Disulfidbriicken und damit 
eine Lockerung der Netzbindmg, die m einer Klebererweichung 
fiihrt. Auch im Zusammenhang mit Konditionierungsvorghgen 
sind Disulfidbriicken zu beachten. da sie sehr leicht schon bei 
W i g e n  Temperaturen in Gegenwart von Feuchtigkeit rein 
hydrolytischen Spaltungen unterliegen, was 2.B. fiir Woll- 
keratin schon fiir  Temperaturen bei 550 festgestellt wurde. 
Bei der Beurteilung der Wtirmewirkung auf die Kornbestand- 
teile ist auch der Wassergehalt von ausschlaggebender Be- 
deutung, und zwar muJ3 die Wasserverteilung im Kom zum 
Zeitpunkte der Wiinneeinwirkung bekannt sein. Ihre EinflUB 
nahme bei der Kondi t iodmg ist in den waswreichsten 
Teilen, welche die zugefiihrte Wiinne am besten leiten, am 
st&ksten. SChlieDlich geben Beeinflussungen am ganzen Korn 

keine GewiBheit, dal3 sie im Teig wiedergefunden werden. Die 
Verbesserung der backtechnischw Eigenschaften erfolgt daher 
zweckmiiBiger am Mehl oder Teig auf dem Wege einer Be- 
handlung durch W&me oder mineralischer und andrer Zuatzel). 

Ausspraehe: Rosner. Zeitz, behandelt die Frage des Mn- 
dringens des Wassers in das Korn wahrend des Konditionierungs- 
vorganges. Schon vor Jahren hat er mit hoher Feuchtigkeit im 
Korn gute Erfolge erzielt. Allerdings bereitet es Schwierigkeiten, 
den Weizen von 13-14y0 Wassergehalt in einem Arbeitsgang, 
auf 23% zu bringen; ein Abstehsilo im AnschluD an die Wiischerei 
ist daher zweckmaDig. Auch fur die spatere Trocknung auf die 
giinstige Mahlfeuchtigkeit von 16-17 yo sind Abiinderungen der 
Trocknungseinrichtungen erforderlich. Die Prage der Herab- 
trocknung scheint der Kernpunkt zu sein, ob hierzu j d e r  Trockner 
geeignet ist oder nur der Vakuumtrockner, steht noch nicht fest. 
- Lucke, Stahmeln, warnt davor. nur noch den Vakuumtrockner 
gelten zu lassen und stellt dessen Vor- und Nachteile heraus. Letztere 
sieht Redner in dem sehr grokn Wasserverbrauch und in dem 
gro5eren Kraftbedarf. Er hat bei der Untersuchung von Mehlen 
verschiedener Miihlen, die mit verschiedenen Arten von Vorbereitern 
arbeiten, erhebliche Schwankungen festgestellt ; demnach bietet 
also kein Konditioneur, auch nicht der Vakuumkonditioneur. 
Gewahr fur gleichmaDige Ergebnisse. - Dr. Gehle, Braunschweig, 
ist der Ansicht, daQ man mit jeder Bauart Erfolge erzielen konne; 
es ist aber wichtig, dabei die GesetzmaDigkeiten fur die Beziehungen 
der 3 Faktoren Feuchtigkeit, Temperatur und Zeitdauer aufru- 
finden. Man kann daher noch kein ,,Rezept" aufstellen. - Prof. 
Mohs glaubt, auf Grund seiner Versuche die Beziehungen dieser 
Faktoren zueinander folgendermaDen festlegen zu konnen : Feuch- 
tigkeit bis zu 23%, Temperatur 55-600. Zeitdauer 45 min. - 
Dr. Gehle beantwortet die Frage, ob man mit dem Radiatoren- 
vorbereiter Weizen von 23 auf 16.7 yo herabtrocknen k6nne. dahii, 
daD man bei Warmluftbehandlung 23 h, bei kombinierten Apparaten 
21!* h, bei Vakuum 45 min benotige. Im iibrigen miisse man 
wissen, wielange ein Getreide bei 55O bleiben diirfe und wann dese 
Temperatur emicht sei. Die Randschichten eines Kornes diirfen 
nicht so stark getrocknet werden, daD man der Feuchtigkeit im 
Korninnern den Weg nach a u k n  versperrt. - Prof. Mohs fiihrt 
zur Frage der Temperaturiiberwachung im Vakuumkonditioneur 
aus, daB im Vakuum die Verdampfung des Wassers aus dem Korn- 
innern binnen kuner Zeit eintrete und damit die durch das Vakuum 
bedingte Verddpfungswarme sich auf das Getreide iibertrage. 
Da die Warme jeweils von der Hiihe des Vakuums abhangig ist, 
ware im Vakuumkonditioneur eine gleichmaaige Einhaltung der 
Temperatur leicht miiglich. - Dr. Gal te r ,  Wien, spricht iiber 
Weizentypenunterschiede. Der groDlcornige und glasige Weizen 
reagiert auf die Konditionierung am besten, kleiner und weicher 
dagegen schlecht. ubereinstimmend mit diesen i u k e n  Merlcmalen 
kann man auch die Klebergiite in ihren Extremen erfassen, namlich 
vie1 und wenig Kleber, guter und schlechter Kleber. Der nach den 
auDeren Merkmalen auf die Konditionierung gut ansprechende 
Weizen zeigt auch in seiner Backfiihigkeit gute Ergebnisse. 

1) Vgl. a. C.  H .  Bailey, Das Problem der Backfahigkeit, diese 
Ztschr. 60, 107 [1937]. 

(Redaktlonuohlu8 1or .Angewandte" Minwoahs, 
fur .Cbom. hbrik" Sonnabendr.) 

Prof. Dr. H. Neubauer'),  ehemaliger Direktor der Staat- 
lichen Landwirtschaftlichen Versuchsanstalt Dresden, feierte 
am 2. September seioen 70. Geburtstag. 

Verliehen: Dr. habil. W. Laa tsch ,  Halle, wurde fiir daa 
Fach Bodenkunde in der Naturwissenschaftlichen Fakultat 
der Universitat Halle a. S. die Dozentur erteilt. 

Berufen: Dr. med. F. Edler v. Neure i te r ,  Reg.-Rat im 
Reichsgesundheitsanit. dem vor einigen Monaten die Lehr- 
berechtigung fur gerichtliche Medizin erteilt wurde, ist jetzt 
beauftragt worden, an der Universitat Berlin die ,,Einfiihrung 
in die Kriminalbiologie" in Vorlesungen und Ubungen zu 
vertreten. 

Gestorben: Direktor Dr. J .  Laus ,  Leiter des Werkes 
Uerdinqen der Betriebsgemeinschaft Niederrhein der I. G. 
Farbenmdustrie A.-G., Vorsitzender des Bezirksvereins Nieder- 
rhein des VDCh, am 26. August im Alter von 52 Jahren. - 
Prof. Dr. R. Ruer, Aachen, langjahriges Mitglied des VDCh, 
am 1. Au st im Alter von 73 Jahren. - Dr. A. Wallgrun, 
Moers a. R!, Wissenschaftlicher Assistent bei der Versuchs- und 
Forschungsanstalt fiir Wein-, Obst- u. Gartenbau in Geisenheim 
a. Rh., am 18. August durch Unfall beim Baden im Ostseebad 
Cranz, im Alter von 34 Jahren. 

l) Vgl. den BegriiDungsaufsatz auf b. 583 d. Heftes. 
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