Dr. J. M. Arthur, U. 8. A.:
kiinstliches Licht und Blumenbau.

Bei der jahreszeitlich bedingten Abnahme der Tages-
lange ist es dem Blumenziichter durch zusatzliche, kiinstliche
Belichtung méglich, zu sonst ungewohnten Jahreszeiten normal
blithende oder gut entwickelte Pflanzen zur Verfiigung zu
haben. Gro@ziigige Versuche iiber dieses gartnerisch wichtige
Gebiet sind vor allem vom Bayce-Thompson-Institut durch-
gefiihrt worden. Wesentlich bei dieser Frithkunltur ist die
Wirtschaftlichkeit, die noch mnicht zu befriedigen scheint.
Denn mit der Belichtung ist auch die Beriicksichtigung der
Temperatur gleicherweise bedeutungsvoll, fiir deren Regelung
und Konstanz besondere Anlagen erforderlich sind. Allgemein
zutreffende Angaben iiber Lichtmenge und Temperatur sind
nicht méglich, jede Pflanze erfordert in dieser Hinsicht ihre
eigene Durchforschung. — Um die zusatzliche Belichtung
geniigend auszunutzen, ist der Zusatz von CO, notwendig;
dies ist moglich in Porm von CO,-Schnee oder als verfliissigtes
Gas. Auch das Einbringen von Tieren in das Gewachshaus
ist erfolgreich.

Am giinstigsten wirkt sich die Verwendung von Queck-
silber- und Natriumdampflampen aus, das Licht letzterer
kommt dem Sonnenlichtspektrum am néachsten.

Eine andere Form der Friihkultur ist die ,,Vernalisation‘‘,
das Vorfrieren des Saatgutes. Dieses von russischen Porschern
eingefiihrte Verfahren hat im Boyce-Thompson-Institut bisher
noch keine giinstigen Frfolge gezeitigt, jedenfalls ist es nicht
allgemein anwendbar.

»»Tagesldnge, Temperatur,

Prof. Dr. V. Vouk, Jugoslawien: ,,Die pflanzenphysio-
logischen Grundlagen fiir die Anwendung der Braunkohlen im
Gartenbau."

Bisherige Versuche iiber diese Frage verliefen negativ,
die Erklarung hierfiir ist in der Wahl der untersuchten Kohle-
arten zu suchen. Tier- und Holzkohle zeigen entweder keine
férdernde Wirkung auf das Pflanzenwachstum oder sie wirken
lediglich als Stimulanz in niederen Konzentrationen, englische
Steinkohle verursacht sogar eine bedeutende Schadigung, Mit
Braunkohlen jugoslawischer Gruben ist dagegen eine erheb-
liche Entwicklungsférderung zu erzielen, aber nur 3 von
30 untersuchten Braunkohlen zeigen diese auffallende Er-
scheinung. Die unter Zusatz dieser drei Xohlearten auf-
gezogenen Pflanzen zeichnen sich durch stirkere Verzweigung,
iippigere Entwicklung und durch dunkelgriine Blattfarbe
aus. Dies ist sowohl beli Erd- (50—100 Volumteile) als auch
bei Nahrlésungskulturen (5—10 g auf 1000 cm?) festzustellen.
— Die Entwicklungsforderung bei einzelnen Pflanzen ist
verschieden: Gute Erfolge sind bisher bei Linum, Hydrangea
hortensis und Lactuca sativa (bis zu 1009,) zu verzeichnen.
In anderen Fallen zeigte sich eine Trockengewichtszunahme
um iber 1009%,. Keine oder geringe Férderung erfahren Soya-
und Buschbohne, Frbse und Getreide. Es llegt demnach tat-
sichlich eine Produktionserh6hung vor, wobei méglicherweise
der in der Braunkohle enthaltene Stickstoff eine Rolle spielt.
Er ist jedoch nicht der mafigebende Paktor, es konnte héchstens
an eine Stimulation der N-Aufnahme durch die Kohlegabe
gedacht werden. Versuche mit Zusatzen dem N-Gehalt der
Kohle aquivalenter N-Mengen an Stelle der Kohle selbst ver-
liefen negativ, jedoch iibertrifft eine Kombination beider den
Wirkungseffekt der Braunkohle, — Alle Versuche mit
Extraktionspriparaten blieben erfolglos, das wirksame Prinzip
dieser Braunkohlen ist noch unbekannt.

Dr. J. W. Roodenburg, Niederlande: ,,Die pflanzen-
physiologischen Bedingungen fiir die Anwendung des - kiinst-
lichen Lichtes im Gewdchshaus.'

Die Ursachen der Winterhemmung der Pflanzenentwick-
lung sind Kohlensaure- und Lichtmangel. Zur Verlangerung
des Tages geniigen geringe Lichtintensitaten, die das Wachs-
tum fordern, doch fiir die CO,-Assimilation unwesentlich
sind. Mit 20—40 Lux ist schon im Winter ein Langtag pro-
duzierbar. Bei Fragaria ist unter 10 Lux keine Tagesver-
langerungswirkung mehr zu beobachten, iiber 60 Lux ist
keine Erhohung diesc:r Wirkung mehr moglich, wohl ist bei
héheren Lichtintensitaten die Assimilation noch steigerbar. —
Zur Steigerung der Assimilation sind Neonhochleistungsrohren
durch ihren Gehalt an Rotstrahlung am giinstigsten, wogegen
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Quecksilberréhren und Glithlampenlicht nicht brauchbar sind.
Das Natriumdampflicht ist dem Neonlicht ghnlich, wird aber
in bezug auf CO,-Assimilation von letzterem iibertroffen. —
Sehr wesentlich bei derartigen Versuchen ist auBerdem die
Beriicksichtigung des Breitengrades und der Jahreszeit.

Institut filr Milllerei, Berlin
Diskussionstagung am 31. Mai 1938 in Berlin.

s Die Einwirkung der Wirme auf die Kleberbeschaffenheit
und Backfdhigkeit des Weizens‘*

Diskussionsleiter: Prof. Dr. Mohs.

Prof. Dr. Mohs: Die Ergebnisse der bisher versffentlichten
Versuche zeigen, daB zur Vorbereitung des Weizens eine maglichst
starke Netzung erforderlich ist, und daBl z. B. durch einen
gleichmaBigen Wasserentzug von 21 auf 17 %, eine ganz wesent-
liche Verbesserung der Backfahigkeit eintrat, sogar bei einem
Feuchtklebergehalt unter 189%,. Die von Gehle geiuBerte An-
sicht, wonach die beste Backfahigkeit ohne Netzung, also
auch ohne Entwisserung gequollener Eiweillstoffe, erreicht
wird, steht nicht im Einklang damit. Ebensowenig die von
Kent-Jones schon 1924 in seinen Patentanspruchen aunsgefiihrten
Uberlegungen, nach welchen die Erhitzung eines Weizens am
vorteilhaftesten unter atmospharischem Druck ohne vorherige
Zugabe von Feuchtigkeit durchgefithrt wird. Zur Klarung
dieses umstrittenen Problems trug ein giinstiger Zufall bei:
ein mit Xarachi-Weizen beladener Kahn wurde leck und sackte
ab. Ein Teil des noch trockenen Weizens mit 10,89 9%, Wasser-
gehalt wurde gerettet, weiter eine gréfere Menge mit 239,
der Rest enthielt bereits 42 9, Wasser. Die gewasserten Weizen-
partien wurden im Vakuumtrockenapparat bei 50° auf 189,
(Posten1) bzw. 159%, (Posten 2) Feuchtigkeit herabgetrocknet.
Auf der Versuchsmiihlenanlage des Instituts fiir Miillerei wurden
Proben aller 3 Partien vermahlen. Der den 4sserten und
unvorbereiteten Weizen darstellende Posten 3 lie8 sich schwerer
als die Posten 1 und 2 vermahlen, Posten 2 am besten und
leichtesten. Bei gleicher Asche war das Mehl aus Posten 2 am
hellsten, das aus Posten 3 am dunkelsten. Bel dem Verbacken
zeigte sich ebenfalls eine Uberlegenheit der Backfahigkeit des
Mehles des zu 23 9, gewasserten Weizens (Posten 2). Auf Grund
der sich bisher andeutenden Erkenntnisse wird folgende Kon-
ditionierungsformel aufgestellt: Miirbigkeit und Backfahigkeit
der Weichweizen werden erhéht, wenn man sie bis 259, vor-
und durchwissert und in weniger als 1 h bei 55-60° um
mindestens 89, entwissert. Die Vorbereltung im Vakuum-
konditioneur paBt sich den aus dieser Formel sich ergebenden
Forderungen leicht und sicher an. Ob diese Formel richtg ist,
soll durch weitere Versuche untermauert werden.

W. Hein, Berlin: Vom Standpunkte der verfahrens-
technischen Durchfithrung gilt fiir die heutigen Kon-
ditionierungsverfahren: der Faktor Temperatur braucht nicht
korrigieit zu werden, die fiir eine Beeinflussung der Back-
fahigkeit giinstigen Behandlungstemperaturen liegen immer
noch zwischen 48—60°. Auch hinsichtlich des Zeitfaktors im
Bereich dieser Temperaturen gibt es keine neuen Gesichts-
punkte. Problematisch bleibt die Rolle der Feuchtigkeit und
der Peuchtigkeitsbindung. Die Resultate der Vakuumkonditio-
nierung haben gezeigt, dall bei einer besseren Beherrschung
der Wasserung und Entwisserung des XKorns Beeinflussungen
erzielt werden konnen, die bisher nicht méglich waren. Um
zu gleichformigen FErgebnissen zu kommen, waren demnach,
physikalisch gesehen, unterschiedliche Strémungswiderstinde
im Getreidekorn auszugleichen. Dazu sind hdhere Wasser-
zugaben und Abstehzeiten notig. Eine Einordnung dieser
Ausfithrungen fiihrt zu einer zweckmafigen Unterteilung der
Konditionierungstechnik in vorbehandelnde Verfahren mit
vorzugsweiser Beriicksichtigung der Feuchtigkeitseintreibung,
Verfahren zur Herbeifithrung- der jeweilig gewiinschten Re-
aktion hinsichtlich der Kleber- bzw. Backeigenschaften und
Verfahren, welche die bisher stattgefundenen Quellungs-
vorgdnge zuriickleiten und eine Mehlkernmiirbung wieder-
herstellen sollen. Hinzu kommen solche zur Beeinflussung der
Schalenzahigkeit.

Obermiiller Dalibor: Die einzelnen Passagen einer
Weizenmiihle wurden allmonatlich einer individuellen Xontrolle
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unterzogen, um auf diese Weise giinstige und ungiinstige Mo-
mente der Vermahlung auf praktischem Wege zu fixieren
und zu studieren. Dijese Kontrolle erstreckt sich auf die pro-
zentuale Ausbeute des Mehlanfalls jeder einzelnen Passage, auf
seinen Asche- und Klebergehalt wie auch auf die Quellzahl
des Klebers und den Maltosegehalt; auBerdem wurde der
Backversuch herangezogen. Die backtechnische Wirkung der
Konditionierung wurde auch an Gebick aus dem fiir den
Backer fertig gemischten Mehle, d. h. einschliefilich 7 9, Mais-
mehl und der chemischen Behandlung, gepriift. Die bei den
Passagenkontrollen gemachten Erfahrungen bestatigen sich im
Gesamtversuch noch ganz besonders. Die Konditionjerung iibt
einen durchaus vorteilhaften EinfluB auf Ausbeute und Asche
aus, der sich mit zunehmender Konditionierungstemperatur
steigert. Leider verlauft die backtechnische Verbesserung hier
nicht parallel.

Dr. K. Ritter: Vortr. behandelt die wissenschaftlichen
Grundlagen, die bei Erforschung von Konditionierungs-
vorgangen zu beachten sind. Besondere Aufmerksamkeit
ist den Vergleichsvermahlungen zuzuwenden, da schon gering-
fiigige Verschiebungen in der Vermahlung weitgehenden Einfluf}
auf die Eigenschaften der Mahlprodukte haben koénnen, be-
sonders hinsichtlich der enzymatischen Eigenschaften. Die
Frage nach dem Sitz der Enzyme im Korn ist deshalb von
besonderer Bedeutung. Die Ungleichwertigkeit der verschie-
denen Kornteile, selbst innerhalb des Endosperms, zwingt
dazu, weitgehende Identitdt der Mahlprodukte zu fordern,
wenn aus den Eigenschaften Riickschliisse auf Konditionierungs-
wirkungen gezogen werden sollen, Weiter ist bei der Fest-
stellung der enzymatischen Eigenschaften die Wechselwirkung
von Enzymaktivitit und Substratresistenz zu beachten: es
geniigt bei Versuchskonditionierungen beispielsweise zur Fest-
stellung des Starkeabbaues nicht, das autolytische Zucker-
bildungsvermégen zu bestimmen, ohne die Einzelfaktoren der
Amylaseaktivitdt und Starkeresistenz zu kennen. Die letztere
wird namlich weitgehend durch miillerische Vorgange bedingt,
die wiederum Konditionierungseinfliissen unterliegen, da in
erster Linie durch Reibungswarme im Mahlproze8 verinderte
Starkekomer der Verzuckerung anheimfallen, Wichtiger noch
als das Studium des Starkeabbaues ist das der Beeinflussung
des Kleberabbaues. Das Fehlen einer Methode zur Bestimmung
der Kleberresistenz legt das Studium des Kleberfeinbaues
nahe. Vortr. konnte im optisch isotropen Kleber durch Dehnung
accidentelle Doppelbrechung erzeugen, die durch eine parallele
Ausrichtung der langlichen EiweiBmicelle in der Dehnungs-
richtung erklart wird, da sich der Charakter in bezug auf die
Dehnungsrichtung als optisch positiv erwies; im Einklang
hiermit steht eine ausgesprochene Quellungspolaritat fiir das
im gedehnten Zustand getrocknete Kleber-Xerogel. Da sich
die Anisotropie bei gleicher Dehnung um so stirker erweist,
je besser die mechanischen Eigenschaften des Klebers sind,
lassen sich Kleberqualititsunterschiede auf diesem Wege er-
mitteln. Die Beobachtung, daB Kleber seine elastischen Eigen-
schaften unter dem EinfluB von Sulfhydrylverbindungen, z. B.
Thiomilchsaure u. a., aber auch durch Schwefelwasserstoff und
schweflige Saure, verliert, 1a8t Vortr. zu dem Schlufl kommen,
daB das unter den Aminosiurebausteinen des Klebers vor-
gefundene Cystin ahnlich wie bei Keratinen an der Verbindung
benachbarter Hauptvalenzketten durch sogenannte Disulfid-
briicken neben der Salzbindung zwischen den Extragruppen
der Seitenketten mitbeteiligt ist. Unter dem reduzierenden
EinfluB der Sulfhydrylverbindungen, die auch im Teig durch
Glutathion aus Keimlingssubstanz und aus der Hefe vertreten
sind, erfolgt eine Aufspaltung der Disulfidbriicken und damit
eine Lockerung der Netzbindung, die zu einer Klebererweichung
fithrt. Auch im Zusammenhang mit Konditionierungsvorgangen
sind Disulfidbriicken zu beachten, da sie sehr leicht schon bei
miBigen Temperaturen in Gegenwart von Feuchtigkeit rein
hydrolytischen Spaltungen unterliegen, was z. B. fiir Woll-
keratin schon fiir Temperaturen bei 55° festgestellt wurde.
Bei der Beurteilung der Warmewirkung auf die Kornbestand-
teile ist auch der Wassergehalt von ausschlaggebender Be-
deutung, und zwar mull die Wasserverteilung im Korm zum
Zeitpunkte der Warmeeinwirkung bekannt sein. Ihre Einflu-
nahme bei der Konditionierung ist in den wasserreichsten
Teilen, welche die zugefiihrte Wirme am besten leiten, am
stdrksten. Schlieflich geben Beeinflussungen am ganzen Kom
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keine Gewilheit, da sie im Teig wiedergefunden werden. Die
Verbesserung der backtechnischen Eigenschaften erfolgt daher
zweckmifBiger am Mehl oder Teig auf dem Wege einer Be-
handlung durch Warme oder mineralischer und andrer Zusatze?).

Aussprache: Rosner, Zeitz, behandelt die Frage des Ein-
dringens des Wassers in das Korn wihrend des Konditionierungs-
vorganges. Schon vor Jahren hat er mit hoher Feuchtigkeit im
Korn gute Erfolge erzielt. Allerdings bereitet es Schwierigkeiten,
den Weizen von 13—149 Wassergehalt in einem Arbeitsgang
auf 23%, zu bringen; ein Abstehsilo im Anschlu8 an die Wischerei
ist daher zweckmiBig. Auch fiir die spitere Trocknung aunf die
giinstige Mahlfeuchtigkeit von 16—17%, sind Abidnderungen der
Trocknungseinrichtungen erforderlich. Die Frage der Herab-
trocknung scheint der Kernpunkt zu sein, ob hierzn jeder Trockner
geeignet ist oder nur der Vakuumtrockner, steht noch nicht fest.
— Lucke, Stahmeln, warnt davor, nur noch den Vakuumtrockner
gelten zu lassen und stellt dessen Vor- und Nachteile heraus. Letztere
sieht Redner in dem sehr groBen Wasserverbrauch und in dem
groBeren Kraftbedarf. Er hat bei der Untersuchung von Mehlen
verschiedener Miihlen, die mit verschiedenen Arten von Vorbereitern
arbeiten, erhebliche Schwankungen festgestellt; demnach bietet
also kein Konditioneur, auch nicht der Vakuumkonditioneur,
Gewilhr fiir gleichmifige Ergebnisse. — Dr. Gehle, Braunschweig,
ist der Ansicht, da8 man mit jeder Bauart Erfolge erzielen kénne;
es ist aber wichtig, dabei die GesetzmiGigkeiten fiir die Beziehungen
der 3 Faktoren Feuchtigkeit, Temperatur und Zeitdauer aufzsu-
finden. Man kann daher noch kein ,,Rezept* aufstellen. — Prof.
Mohs glaubt, auf Grund seiner Versuche die Beziehungen dieser
Faktoren zueinander folgendermaBen festlegen zu kénnen: Feuch-
tigkeit bis zu 239, Temperatur 55—60°, Zeitdauer 45 min. —
Dr. Gehle beantwortet die Frage, ob man mit dem Radiatoren-
vorbereiter Weizen von 23 auf 16,7 %, herabtrocknen konne, dahin,
daB man bei Warmluftbehandlung 23 h, bei kombinierten Apparaten
2%f; h, bei Vakuum 45 min benétige. Im iibrigen miisse man
wissen, wielange ein Getreide bei 55° bleiben diirfe und wann diese
Temperatur erreicht sei. Die Randschichten eines Kornes diirfen
nicht so stark getrocknet werden, daf man der Feuchtigkeit im
Korninnern den Weg nach auBlen versperrt. —— Prof. Mohs fiihrt
zur Frage der Temperaturiiberwachung im Vakuumkonditioneur
aus, daB im Vakuum die Verdampfung des Wassers aus dem Kormn-
innern binnen kurzer Zeit eintrete und damit die durch das Vakuum
bedingte Verdanipfungswirme sich auf das Getreide iibertrage.
Da die Wirme jeweils von der Hohe des Vakuums abhingig ist,
wire im Vakuumkonditioneur eine gleichmiBige Einhaltung der
Temperatur leicht méglich. — Dr. Galter, Wien, spricht iiber
Weizentypenunterschiede. Der gro8kornige und glasige Weizen
reagiert auf die Konditionierung am besten, kleiner und weicher
dagegen schlecht. Ubereinstimmend mit diesen duBeren Merkmalen
kann man auch die Klebergiite in ihren Extremen erfassen, nimlich
viel und wenig Kleber, guter und schlechter Kleber. Der nach den
duBeren Merkmalen auf die Konditionierung gut ansprechende
Weizen zeigt auch in seiner Backfdhigkeit gute Ergebnisse.

1) Vgl. a. C. H. Bailey, Das Problem dér Backfihigkeit, diese
Ztschr. §0, 107 [1937].
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(Redaktionsschiu8 fiir ,Angewandte” Mitiwochs,
fir ,Chem. Fabrik* Sonnabends.)

Prof. Dr. H. Neubauer!), ehemaliger Direktor der Staat-
lichen Landwirtschaftlichen Versuchsanstalt Dresden, feierte
am 2. September seinen 70. Geburtstag.

Verliehen: Dr. habil. W. Laatsch, Halle, wurde fiir das
Fach Bodenkunde in der Naturwissenschaftlichen Fakultit
der Universitit Halle a. S. die Dozentur erteilt.

Berufen: Dr. med. F. Edler v. Neureiter, Reg.-Rat im
Reichsgesundheitsamt, dem vor einigen Monaten die Lehr-
berechtigung fiir gerichtliche Medizin erteilt wurde, ist jetzt
beauftragt worden, an der Universitit Berlin die , Einfithrung
in die Kriminalbiologie’* in Vorlesungen und t/bungen zu
vertreten.

Gestorben: Direktor Dr. J. Laux, Leiter des Werkes
Uerdingen der Betriebsgemeinschaft Niederrhein der I. G.
Farbenindustrie A.-G., Vorsitzender des Bezitksvereins Nieder-
thein des VDCh, am 26. August im Alter von 52 Jahren. —
Prof. Dr. R. Ruer, Aachen, langjahriges Mitglied des VDCh,
am 1. August im Alter von 73 Jahren. — Dr. A. Wallgriin,
Moers a. Rh., Wissenschaftlicher Assistent bei der Versuchs- und
Forschungsanstalt fiir Wein-, Obst- u. Gartenbau in Geisenheim
a. Rh., am 18. August durch Unfall beim Baden im Ostseebad
Cranz, im Alter von 34 Jahren.

1) Vgl. den BegriiBungsaufsatz auf $. 583 d. Heftes,
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